
Knolseldervelouté, tartaar van coquille, zure room en bieslook

Risotto van kreeftenbisque, roodbaarsfilet en 
krokantje van parmezaan

Sorbet van witte perzik met prosecco

Hertenfilet met gepocheerde peer, veenbessen, 
aardappelgratin en wilde-boschampignonsaus

 Feestelijk dessertbuffet

OUDEJAARSMENUOUDEJAARSMENUOUDEJAARSMENU

Om middernacht heffen we samen 
het glas met champagne 

van het huis.
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Die avond wordt er geen à-la-carte menu geserveerd.

Prijs € 115 p.p.
Bijpassende wijnen € 25 p.p.

Premium wijnarrangement € 37,50 p.p.
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